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Dokumen hasil identifikasi sampel tanaman pisang kepok 



 
 
 
 

Lampiran 2 

 

Tabel 4.2. Diameter zona hambat berbagai ekstrak bonggol pisang 
terhadap bakteri Escherichia coli dan Salmonella typhi  

No Bahan Uji 
Diameter Zona Hambat (mm) 

  

Escherichia coli Salmonella typhi     
1. Ekstrak etanol 90% 

Ulangan 1 7.007 6.003 

Ulangan 2 7.005 8.005 

Ulangan 3 6.005 7.007 

Rataan 6.672 7.005 

2. Ekstrak etanol 70% 

Ulangan 1 5.007 5.006 

Ulangan 2 5.005 5.003 

Ulangan 3 5.005 6.005 

Rataan 5.006 5.338 

3. Ekstrak aquades 

Ulangan 1 5.003 4.002 

Ulangan 2 5.000 5.000 

Ulangan 3 4.002 5.005 

Rataan 4.668 4.669 

4. Antibiotik Standar 

Ulangan 1 32.001 20.001 

Ulangan 2 31.008 19.001 

Ulangan 3 33.005 20.007 

Rataan 32.005 19.670 



 
 
 
 

Lampiran 3 

 

Tabel 4.3. Nilai KHM ekstrak bonggol pisang kepok terhadap Escherichia coli 

Konsentrasi 
Diameter Zona Hambat Ekstrak (mm) 

Etanol 90% Etanol 70% Akuades  

125 mg/ml 6.701 3.363 3.012 
100 mg/ml 5.672 3.338 0 
50 mg/ml 4.004 0 0 

25 mg/ml 0 0 0 
 

 

Tabel 4.4. Nilai KHM ekstrak bonggol pisang kepok terhadap Salmonella typhi 

Konsentrasi 
Diameter Zona Hambat Ekstrak (mm) 

Etanol 90% Etanol 70% Akuades  

125 mg/ml 7.338 4.67 3.031 
100 mg/ml 6.674 4.003 0 

50 mg/ml 4.337 0 0 

25 mg/ml 0 0 0 



 
 
 
 
 
 
 
 

 

Lampiran 4. Gambar proses pengolahan sampel (bonggol pisang kepok)  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Bonggol pisang Bonggol pisang Bonggol pisang yang 

 yang sudah sudah dipotong 

 dibersihkan   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Simplisia bonggol Bonggol pisang yang Maserasi 
 

pisang dihaluskan bonggol pisang  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Ekstrak etanol 90% Ekstrak etanol 70% Ekstrak akuades  



 
 
 
 

Lampiran 5. Gambar hasil uji fitokimia bonggol pisang kepok  
 

 

Senyawa 
Simplisia 

 Ekstrak  

aktif 
   

Akuades Etanol 70% Etanol 90%  
  
     

Flavonoid      
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Saponin  
 
 
 

 

Steroid/ 

Triterpenoid  



 
 
 
 

 

Lampiran 6. Gambar hasil uji antibakteri terhadap Escherichia coli dan 
Salmonella typhi  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Escherichia coli Salmonella typhi 



 
 
 

 

Lampiran 7. Gambar hasil uji KHM berbagai ekstrak bonggol pisang kepok 
terhadap Escherichia coli dan Salmonella typhi  
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Keterangan: 

I = Ekstrak etanol 90%  
II = Ekstrak etanol 70% 
III = Ekstrak akuades A 

= 125 mg/ml  
B = 100 mg/ml 

C = 50 mg/ml 

D = 25 mg/ml 

E = Akuades (kontrol negatif) 


